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Valorizzazione dei sottoprodotti dell'industria alimentare 
ai fini dell'innovazione dei processi produttivi di mangimi: 
tra benessere animale e sviluppo sostenibile 
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L’idea…

Inclusione sottoprodotti → Integrazione con composti naturali bioattivi 
> Sostenibilità e produzioni
< Consumo di acqua e suolo

Simbiosi industriale

Industria olearia Comparto zootecnico

Migliorare gestione sottoprodotti oleari 
Internalizzare impatto ambientale del settore

Obiettivo:

Italia → Maggiore produttore

Come? Valorizzazione del sottoprodotto
Innovazione dei processi produttivi
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Sottoprodotti dell’industria olearia:
Risorse sostenibili ad alto valore nutrizionale

✓ Foglie

✓ Sansa di olive

✓ Polpa di olive

✓ Nocciolino 

✓ Acque di 

vegetazione

Mallamaci et al. (2021). Molecules, 26(4): 1072



Sansa di oliva: composizione chimica

✓ Funzione di cultivar, area geografica, tipo di 
coltura, proporzione dei componenti solidi 

       
✓ Funzione del tipo di centrifugazione                                   

(2 o 3 fasi)

✓ Funzione dell’umidità

✓ Funzione del contenuto in olio residuo               
      (vergine o esausta)

✓ Funzione del contenuto in nocciolino 
      (denocciolata o parzialmente denocciolata)

Phases of olive oil extraction and by-product production. Habeeb et al. (2017) 

…principale sottoprodotto dell'estrazione dell'olio d'oliva, 
circa il 35-40% del peso totale delle olive lavorate 
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Valorizzazione di sottoprodotti dell'industria 
olearia sulla qualità delle produzioni animali:
Sanza d’oliva denocciolata disidratara (DOC)

✓  Valutazione degli effetti della DOC sulle prestazioni di 
crescita di conigli

✓  Valutazione degli effetti della DOC sulla qualità delle 
produzioni

✓  Valutazione degli effetti della DOC sul benessere dei 
conigli  
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Valorizzazione di sottoprodotti dell'industria olearia 
sulla qualità delle produzioni animali:
Sanza d’oliva denocciolata disidratara (DOC)

Composizione chimica (% s.s.) DOC

Sostanza secca 91.89

Proteina grezza 8.75

Estratto etereo 24.10

NDF 51.35

ADF 35.76

ADL 13.22

Ceneri 3.21

Acidi grassi (g/100 g FAME) DOC

C14:0 (Miristico) 1.32

C16:0 (Palmitico) 15.05

C18:0 (Stearico) 3.13

C18:1 n-9 (Oleico) 61.86

C18:2 n-6 (Linoleico) 9.35

C18:3 n-3 (Linolenico) 0.61

Fenoli totali 7,750 mg/kg s.s.
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Formulazione e realizzazione di due 
mangimi completi pellettati:
- Controllo
- Sperimentale che includeva il 15% DOP

…isoproteici ed isoenergetici, ma 
differente profilo acidi grassi
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Valorizzazione di sottoprodotti dell'industria olearia 
sulla qualità delle produzioni animali:
Sanza d’oliva denocciolata disidratara (DOC)

Controllo

Test 15% DOP

6 settimane: 42-84 giorni

120 conigli maschi 
di Bianca Italiana
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Effetto della DOC sulle prestazioni di crescita, 
resa della carcassa, composizione centesimale

Peso finale

Accrescimento medio giornaliero

Consumo di alimento

Indice conversione alimentare

Mortalità 

Peso alla macellazione

Peso carcassa a caldo/freddo

Resa della carcassa

Umidità
Proteina
Lipidi
Ceneri
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Effetto della DOC sulla qualità della carne

P <0,05

*

C18:0 (Stearico)

C18:1 n-9 (Oleico)

C18:2 n-6 (Linoleico)

C18:3 n-3 (Linolenico)

∑ SFA

∑ MUFA

∑ PUFA

n-6/n-3
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Effetto della DOC sul lipidi sierici e capacità antiossidante

P <0,05

*

Colesterolo totale

LDL

HDL

Trigliceridi

Glutatione perossidasi (GPx)

Glutatione transferasi (GST)

Catalasi (CAT)

Superossido dismutasi (SOD)

TBARS
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Effetto della DOC sulle caratteristiche del cieco 
e principali popolazioni microbiche 

pH
Ammoniaca
AGV totali
Ac. acetico
Ac. propionico
Ac. butirrico
Ac. valerico

Coliformi 

Lattobacilli
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Effetto della DOC su istomorfologia duodenale ed epatica

P <0,05

*

Morfologia epatica

Altezza villi (V)

Profondità cripte (C)

V/C

Area V

*
*

****
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…in progress…

P = ???
Microbiota ???

 Espressione geni ???

 Aspetti riproduttivi ???
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Grazie per l’attenzione
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