
Le caratteristiche qualitative 
rappresentano un fattore importante 
nella scelta degli alimenti.  

A questo riguardo, è controversa la 
questione se le produzioni animali 
ottenute con i sistemi alternativi siano 
“diverse” rispetto a quelle 
convenzionali.  

Tali differenze devono essere pertanto 
precisamente individuate e le 
procedure seguite per ottenerle 
codificate in apposite Linee Guida.  

Il rischio è che comunque le diversità 
ottenute siano di difficile valutazione 
da parte del consumatore standard. 

Per valorizzare tali prodotti è quindi 
necessario definirne con precisione le 
peculiarità, ma anche arrivare al 
consumatore attraverso le giuste vie di 
comunicazione e con le informazioni 
più significative. 
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(Università degli Studi di Pisa) 
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11,45-12,00 L’ANALISI SENSORIALE COME 

STRUMENTO DI VALORIZZAZIONE 
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12,00-12,15 STRATEGIE DI VALORIZZAZIONE 

DEI PRODOTTI ALTERNATIVI 
GAETANO MARTINO 
(Università degli Studi di Perugia) 
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PER LA VALORIZZAZIONE DEL CONIGLIO 
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14,30 ASSEMBLEA  SOCI ASIC 
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La quota di iscrizione al Convegno è di 
€ 10,00 ed è comprensiva dell’ingresso in 
fiera, della partecipazione ai lavori e del 
pranzo. 
 
 
Le iscrizioni dovranno pervenire tramite e-
mail o telefono entro il 19 marzo 2010 alla 
Segreteria del Convegno per facilitare la 
gestione degli aspetti organizzativi 
(ingresso, pranzo, etc.). 
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