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La clecotrofia
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Il movimento




Il pascolo

e Un buon pascolo e in grado di fornire fino al
40% del fabbisogno alimentare dei conigli
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acido linolenico (C18:3 »-3)
I’acido grasso piu abbondante nel pascolo

g/100 g grasso concentrato pascolo
C16:0 17.87 12.92
C18:0 2.25 1.03
C18:1 ¢9 21.39 2.05
C18:2 6 39.25

| C18:3 03 | @

Pulina et al., 2003




| gliceridi dei foraggi

Sono particolari perche contengono lo zucchero a- 0 g-galattosio e,

per questo sono detti galattolipidi.
Contengono anche notevoli quantita degli acidi linoleico e

linolenico.

CH.0OH
HO I—D O—<CH, ©

LFH ﬂ th—o—t—r'

PII [JJH Hz-0—C—R"

: -
i-D galattolipide a-D galattolipide

CHZ0H

; !
j% i) 0—CH;

e qalattt}ﬁlﬂ H— E}—g:—ﬂ
T Socw
p-D galattosio
glicerolo + acidi gra







La qualita della carne
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COMBES S., LEBAS F. Les modes de logement du lapin
en engraissement : influence sur les qualités des
carcasses et des viandes. Mem. 10 émes Journees de la
Recherche Cunicole, PARIS, 2003.

Auteurs LD BE

pHu L* a* b* CRE pHu L* a* b* CRE
Combes et al. 2003 — + + = = = - + 4
Dal Bosco et al. (2000) = E - B
Dal Bosco et al. (2001) - = m m = : = = = =
Dal Bosco et al. (2002) s o = 4

Jehl et al. (2003) =
Lambertim et /. (2001)
Maertens et Van  Oeckel . = = ; B =

(2001)

«+» correspond a I"élevation du critere et « - »  sa diminution. L* : mdice de clarté, a* indice de rouge, b* indice de jaune.
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Leiber F., Meier S., Burger G., Wettstein H. Kreuzer M. , Hatt J.,
Clauss M. (2008) - Significance of coprophagy for the fat  ty acid
profile in body tissues of rabbits fed different diets. L ipids 43:
853-865

Da questo studio e emerso che un’alimentazione verde
enfatizza le funzioni della ciecotrofia influenzando al
contempo la composizione acidica della carne.

Utilizzando solo foraggio, rispetto ad un’alimentazione
a base di avena, si e osservata un significativo
aumento della proporzione degli n-3 PUFA (compreso
Il C18:3 e i long-chain) nel grasso (21,3 vs. 6,7%) e nel
muscolo (15,4 vs. 5,7%).
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I metabolismo endogeno degli acidi grassi, In
riferimento a  elongazione, desaturazione e
distribuzione nei diversi tessuti, dipende In maniera
stretta dalla quantita e dal tipo di foraggio
somministrato
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Pla M. (2008) - A comparison of the carcass traits and me at
quality of conventionally and organically produced rabbi ts.
Livestock Science 115, 1-12

Lroup ket SEM' |nteraction”
[ 0 Females Ml
n=3l n=3l n=3l n=3l Lrmoup* sex
saturated (5 425 4.4 12 417 {31 *
Monounsturated (M) 14 04 e i (139 *
Polvunsaturated (P} 1y 384" 45 %2 0.67 g
Tiotal n-f 4 2 M 2.7 121 A I
Total -3 Cﬂ ) 2h 25 0105 s
Ratio P [15* 1.7 U {Lf AT *
Ratio %M 2% 147 I3 I3 il I
Ratio 5 M+P s s s s AL *
b 1 - f* )3 4 i .22 ns
Ratio (M+F):5 1.3 L4 L4 L4 a2 I
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Forrester-Anderson T., McNitt J. Way R., Way M. (2006 ) -
Fatty acid content of pasture-reared fryer rabbit meat.
Journal of Food Composition and Analysis 19, 715-719

Fat and fatty sad content (%) (10 [0 11 Standard errar of the mean P
ylng L g/ 100g

Total saturated fatty acids (SFA) 011§ 0142 0210 0.2 0BT
Tofal monounsatwated fatty acids (MUFA] (.06 007 (k] 0.l N
Total polyunsaturaled fatty acids (PUFA) 07 0.0 085" 0.26 00355
Toial fat (kity (412 0.625" 07 L3860
PUFA:FA h 402 419 (.00 Tk
Total nd' 316" 407 0407 00001
Total n" il 15160 3350 1473 012271
nin e STF 796 247 0ol
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Dal Bosco A., Mugnai C., Mourvaki E., Castellini Cc. (  2007). Effet
de la disponibilité du paturage sur le state oxydati fetsurle
profil d'acides grasses de la viande de lapin. Mem. 12¢émes
Journées de la Recherche Cunicole. Le Mans 27-29/11  /07.

Aliment Piturage biceps femoris longissimus dorsi
debut fin Cage Bio ETR Cage Bio ETE

Polymsaturés
C18:2n-6 47.25 15,30 16.05 26,29 2753 2.01 2392 2551 1.36
C18:3 n-6 - 0.24 0,01 0.07 0.07 0,03 0.06 0.86 1.25
- C20:2n-6 0.23 0.03 0.01 0.134 03158 0.06 0.16 0.61 0.52
C20:3n-06 0.34 0.02 - 0.62 0.65 0.17 0.73 0.62 0.10
C20:4 n-6 0.20 0.06 0.01 5.37 6.57 2.05 7.16 742 0.81
C22:5n-6 - 0.02 - 0715 0.024 0.13 0918 0044 029
C18:3n-3 11,93 4032 49 64 2.80 2.96 0.68 243 3.15 0.66
Cl18:4n-3 0.21 0.06 0.01 033 0.44 0.17 0304 1018 025
C20:3n-3 0.26- - 0,12 011a 0,145 0.02 0.104 0.188 004
C20:5n-3 - 0.08 0.02 0284 0518 0.11 0354 0595 005
C21:5n-3 - 0.02 0.38 0.53 0.17
C22:5n-3 0.28 0.06 1.074 1.665 018
C22:6n-3 - 0.07 0.29 0.28 0.15
Autres 0.26 0.33 0.76 1.18 0.25
n-3=20C 0.54 0.27 NI
Total 60,70 56.61 3 e Gdl~ 2 91
TBARs : i : | C_017h  0.13a_0.03
-tocophérol 3.16 1347 24 67 5.66a 7.61b 251 499 6715 | 2.33
V- tocophérol 0.16 1.16 1,59 0.68 0.57 0.11 0.46 0.52 0.14
o- tocophérol 0,10 0.53 0,54 0.06 0.06 0.01 0.06 0.06 0.02

Total 343 15.16 26,80 6.40a 8245 225 55la 729 204



Mugnai C., Mourvaki E., Dal Bosco A., Castellini C.  (2007). Effect of
pasture availability on the fatty acid profile and oxi dative status of
rabbit meat. Atti 6°CONVEGNO NAZIONALE: “Acidi grass |
polinsaturi w-3 ,CLA e Antiossidanti”, Ancona 21-23 giugno.

biceps femoris DSE longissimus dorsi DSE
Acidi grassi Gabbia Bio Gabbia Bio
C18:2n-6 27,10 27,51 1,05 24,02 25,55 2,99
C18:3n-6 0,10a 0,38b 0,26 0,08A 0,12B 0,01
C20:2n-6 0,49 0,45 0,11 0,35B 0,25A 0,03
C20:3n-6 0,51A 0,73B 0,08 0,42B 0,34A 0,04
C20:4n-6 4,37A 7,87B 0,48 3,93A 5,76B 0,87
C22:5n-6 1,13 1,29 0,23 0,75a 0,95b 0,18
C18:3n-3 3,49 3,98 0,72 2,76A 4,89B 1,19
C18:4n-3 0,06B 0,03A 0,01 0,09B 0,03A 0,02
C20:3n-3 0,11a 0,18b 0,06 0,12 0,08 0,04
C20:5n-3 0,16A 0,41B 0,02 0,18A 0,34B 0,08
C21:5n-3 0,48B 0,30A 0,08 0,38 0,42 0,11
C22:5n-3 0,21 0,21
C22:6n-3 0,04 0,05
Polinsaturi 1,93 3,48
TBARS 0,11 0,04
a-tocoferolo 5,27 6,11 0,19 0,57
y-tocoferolo 0,20 0,17 0,01 0,05
o-tocoferolo n.d. n.d. - n.d. n.d. -
Totale 5,47 6,29 1,09 3,20 4,20 1,50




Mugnai C., Finzi A., Zamparini C., Dal Bosco A., Cas tellini C.
(2008). Pasture availability and genotype effects in r  abbit: 1.
productive performance and carcass characteristics. P roc.
oth World Rabbit Congress, Verona, Italy

longissimus dorsi biceps femoris
Genotype Leprino New Zealand White Leprino New Zealand White
- Rearing system Cage Pasture Cage Pasture SEM Cage Pasture  Cage Pasture SEM
Lipids 1.40° 1.232 1.58¢ 1.43° 055 2.32% 2152 2.62° 2.40% 0.47
2 Saturated 41.99° 41.08" 38.81° 38.172 2.63 37.87* 39.78° 39.09° 41.21° 1.35

> Monounsaturated 2359  1853*  22.69° 18.142 1.81 2278 15.26° 22.25° 16.352 0.79

C18:2n-6 24122 2528°  23.872 25.41° 299 2719 27.47 26.41 27.71 1.05
C18:3n-3 2.682 4.91° 2.402 3.19° 1.19 2.902 3.92° 2.842 3.54% 0.72

2 Polyunsaturated 34422 4039  38.50° 43.69° 348 39.35%  44.96° 38.66% 42.44° 1.93

2 n-6 (C>20) 5.40% 7.31° 8.87° 8.71° 185 6522  10.08 6.78° 7.517 1.74
n-6/n-3 6.90° 4.532 6.67° 4.722 128  6.51% 5.407 6.74° 5.51° 1.34
TBARs 0.11° 0.13 0.16° 0.14% 004 013 0.18° 0.22¢ 0.20°° 0.11

2 Tocopherols 3.222 4.152 3.482 7.31° 1.50 5.442 6.31% 5.482 8.46° 1.09




CONCLUSIONI

Il consumo di erba influenza positivamente il profi  lo acidico delle
carni Il di coniglio, aumentando il valore dieteti co-nutrizionale

La conoscenza crea richiesta ...

La richiesta aumenta la produzione

Essendo il profilo acidico delle carni cosi fortement e influenzato
da quello del pascolo, si potrebbe utilizzare come bio-marker
per discriminare tali carni da quelle ottenute attr ~ averso
sistemi convenzionali
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